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Tradizione e
Ngilellelglellife

Un meticoloso lavoro artigianale contraddistingue da sempre tutta la nostra
produzione che negli anni ha ottenuto numerosi riconoscimenti, ed e
considerata una delle migliori d'ltalia. Una tradizione di famiglia che si ritrova in
ogni preparazione per dare continuitd alle ricette storiche della nostra
pasticceria, realizzate da sempre con ingredienti di altissima qualita privilegiando
prodotti d’'eccellenza per un’ottima resa nelle lavorazioni.

Mani appassionate ed esperte, frasformano ogni giorno le materie prime in
dolcezze che si fanno apprezzare e ricordare per la semplicita del gusto ed |l
piacere che regalano ad ogni palato, riportando ad ogni assaggio sensazioni e
profumi del tempo passato, con quel tocco di innovazione dato da una
costante e continua ricerca di nuovi abbinamenti e nuove creazioni.




Riconoscimenti

Sono tanti i iconoscimenti avuti negli anni che ci
hanno regalato I'orgoglio di vedere premiata non solo
la nostra pasticceria, ma anche il territorio a cui
apparteniamo e che ogni giorno € per noi fonte di
ispirazione per la creazione di nuove specialita legate
alle tradizioni semplici e buone di sempre, ed ai
prodottiricercati e selezionati con passione e cura.
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1° Classificato
W Miglior Panettone Tradizionale

PANETTONE DAY 2023

1° Classificato
74 : Miglior Panettone Creativo
M/g/ PANETTONE DAY 2021

1° Classificato

yéaw Miglior Panettone al Cioccolato Ruby

PANETTONE DAY 2019
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La Pasticceria

Per noi non sono “dolci”.

Per noi sono emozioni che si rinnovano ogni volta: vedere lievitare, farcire, decorare,
creare nuove forme e nuove combinazioni di ingredienti che miscelandosi tra loro
creano eccellenze del gusto, ciincanta ancora oggi dopo 45 anni, come fosse |l
primo giorno.

Si dice che la pasticceria sia un'arte.

Certamente o €, ma € pur vero che creare “pezzi unici” ogni volta, ha qualcosa di
magico: che sia un panettone o un pandoro, ci ritroviamo sempre a guardare
incantati quello che viene fuori da pochi ingredienti selezionatissimi e quasi sempre
del nostro meraviglioso territorio, € che ci sorprende con una forma ed un colore
simile ma mai uguale all’altro.

Non una maestria, ma un vero e proprio innamoramento del nostro saper fare con
dolcezza, tante piccole opere d'arte da gustare con piacere.
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\ 1° Classificato
Miglior Panettone Tradizionale
PANETTONE DAY 2023
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Miglior Panettone Creativo Dolce - 2021



HAMINGO

»
———— -—- ﬁfm ﬁ’/y
= P
Classificato

Miglior Panettone
al cioccolato Ruby

Panettone Day 2019
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Packaging

E' fanto importante per noi
dedicare la giusta
attenzione alla “confezione’
dei nostri prodotti.

Teniomo in considerazione |l
logo il naming, il colore, la
forma, il materiale e tutto
Cio che puo conftribuire ad
impreziosire il contenuto.

Un packaging ben
realizzato racconta il nostro




PASTICCERIA

NAPOLEONE

RIETI

Pasticceria Flli Napoleone
www.pasticcerianapoleone.com
| tel 0746 203346 |

Via Sant’Agnese, 4 B - 02100 Rieti Email: napoleonepasticceria@gmail.com
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